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RESUMO: A regido Mogiana do estado de Séao Paulo é recateghpela producéo de cafés
de qualidade, especialmente em locais com altiaaima de 900 metros. Nesta regido a
colheita ocorre normalmente em periodo seco e eompdraturas amenas, condicionando a
maturacdo mais lenta. Estudos indicam que os cafedn cultivar IAC-Catuai atingem a
maturacao plena quando o somatério de valores geaEfartir da florada principal atinge
850 mm, equivalente a 2.990 graus-dia (GD). Dessdomos objetivos do trabalho foram
estimar as épocas de maturacdo e qualidade natraébida de café cultivar IAC-Catuai
para a regido Mogiana do Estado de Sédo Paulo. <d#tados obtidos mostraram que, em
condicBes normais, mais de 50% da area da regidpali tem potencial para producdo de
bebidas superiores, consideradas mole e estritanmaonte. Locais mais elevados, com
temperaturas mais baixas, a maturacao dos frutoafdec prolongada, ocorrendo nos meses
mais secos, condicionando melhor qualidade de hebid

PALAVRAS-CHAVE: SIG,Coffea arabicagraus-dia.

ESTIMATION OF THE MATURATION STAGE AND NATURAL IAC- CATUAI
COFFEE QUALITY IN THE MOGIANA REGION, STATE OF SAO PAULO,
BRAZIL

ABSTRACT: The Mogiana region of the state of Sdo Paulo iegeized by the production
of quality coffees, especially in places with altie above 900 meters. In this place the coffee
harvest usually happens in dry period and with mitkdemperatures, conditioning the slowest
maturation. Studies indicate that the coffee plai8€-Catuai cultivar reach the full
maturation when the sum of values of ETp startnognfthe main flowering period reaches
850 mm, equivalent to 2,990 GDD. The objectivethefwork went to esteem the maturation
period and natural quality of the coffee cup begeraf IAC-Catuai cultivar for the Mogiana
region of the State of Sao Paulo. The results stdaha&t, under normal conditions, more than
50% of the Mogiana area has potential for produactibsuperior coffee cup beverage quality.
Higher places, with mild air temperatures, the matan of coffee cherries is prolonged,
happening during drier months, conditioning gootfemquality.
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INTRODUCAO: Os elementos climaticos sdo determinantes na equiglida bebida do café.
Porém, ainda sdo poucos séo os trabalhos queravadisas relacdes. Camargo e Camargo
(2001) esquematizaram a fenologia do café Aradioadido-a em seis diferentes fases,
sendo as mais importantes as fases da floracdotdrag@o. A fase da floracdo ocorre
normalmente a partir de setembro, enquanto a faggathacéo dos frutos, quando os liquidos
internos solidificam-se formando os gréos, oconteeejaneiro e margo. Ja a maturacédo dos



frutos se da, normalmente entre os meses de ghriha. A maturacao plena, ou seja, quando
pelo menos 50% dos graos atingem a fase de cérgiyancada quando o somatorio de
evapotranspiracao potencial (ETp) atinge cercaOfen7m, apos a florada principal. Estudos
(Nunes et al, 2009) indicaram que os cafeeirosuttavar IAC-Catuai atingem a maturacéo
plena quando o somatorio de ETp € aproximadamé&@endn equivalente a 2.990 GD (TB =
10,2°C) a partir da florada principal. Camargo €t€o(2000) indicaram que em regides altas
e frias do estado de S&o Paulo a maturacao éadraszorrendo entre julho e agosto, época
seca que dificulta a fermentacdo dos graos favodeca qualidade natural de bebida. Os
objetivos foram estimar as épocas de maturaca@kdgde natural da bebida do café IAC-
Catuali para a regido Mogiana do Estado de Séo.Paulo

MATERIAL E METODOS: Considerou-se a cultivar de café IAC-Catuai par rsis
cultivada na regido Mogiana e por apresentar celonaturacdo meédio. Foram considerados
dados normais mensais de temperatura do ar decaRdimdes da Mogiana Paulista e areas
adjacentes. As temperaturas médias mensais foriimadas por meio de Stepwise, em que
as variaveis independentes altitude (metros) witkgi(graus decimais) foram significativas a
95% de probabilidade. As equacdes de regressagaslioram aplicadas ao Software Ilwis
3.4, onde a altitude foi obtida a partir da bag®¢pafica SRTM (Shuttle Radar Topography
Mission), com a resolugao espacial de 30 m. A datdlorada foi fixada no dia 15 de
setembro, que corresponde a maior frequéncia dad#is na regido. Pezzopane et al.
estimaram a temperatura-base de 10,2°C para oacaféca. Para que o software pudesse
trabalhar com mais eficiéncia, a resolucdo dos mépareduzida para 1’ utilizando-se o
método de interpolacdo do vizinho mais préximo. @aus-dias foram somados por
quinzenas até que os primeiros pixels atingisserd. @30 GD de acumulacdo necessarios
para o complemento da fase floracdo-maturacao ltisacuAC-Catuai (Nunes et al. 2009).
Posteriormente, cada mapa quinzenal foi classilicath grdos verdes ou maduros. A
contagem de GD seguiu até a primeira quinzena enbeo, e entdo foi feita algebra de
mapas obtendo-se apenas um mapa com diferentes datanaturacdo. Em relacdo a
qualidade natural da bebida de café, utilizou-saacbase o trabalho de Camargo e Cortez
(1998), que propuseram uma classificacdo de quiigara a Mogiana Paulista baseada em
altitude. Foi elaborado um mapa com base em terypasamédias anuais estimadas por meio
de equacdao de regresséo, aplicada ao SIG e colmg@se@spacial de 30 metros.

RESULTADOS E DISCUSSAO: A maturacéo dos gréos de café IAC-Catuai ocorre @om
complemento de 2.990 GD em aproximadamente 50%edada Regido Mogiana nos meses
de junho-agosto, o que condiciona qualidade dedbelsuperior. Nessas areas estao
localizadas as tradicionais regifes produtoras,ocpor exemplo, os altiplanos de Franca,
Mococa e Sédo Sebastido da Grama. Ortolani e taQ1{2indicaram para estas regides 0s
meses julho-setembro. Esta diferenca se deve aaléstes autores se basearam no valor de
3.500 GD, como sendo representativo do café ardb&ca oeste da area, nas regides de
Ribeirdo Preto e Barretos e nas proximidades do@ende, a baixa altitude condiciona
maturacdo mais precoce, nos meses de abril-maendquha grande probabilidade de
ocorréncia de chuvas, o que favorece fermentagfiksejaveis e deteriora a qualidade de
bebida. Deve-se atentar para as regides de akitndéo elevadas, que apontam maturacao a
partir do més de setembro, pois muitas dessasidadaks sdo Areas de Preservacgio
Permanente da Serra da Mantiqueira, somando-st® adaas baixas temperaturas poderem
provocar baixa diferenciagao floral, e intensifioaiisco de geadas (Figura 1). Em relacao ao
potencial de qualidade de bebida, a regido Mogsmasenta aproximadamente 55% da area



apta as bebidas mole e estritamente mole, locakizads regides de altitudes acima de 700
metros, de acordo com a proposta de Camargo ezZG@868), como indica o0 mapa da Figura
2. Apesar de muitos locais apresentarem maturag&oge (maio-junho) como, por exemplo,
a regidao de Mococa, ainda assim tem potencial deldbenole, visto que na maior parte da
regido Mogiana o periodo chuvoso normalmente dinamartir do més de abril.
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Figura 1. Epoca de maturacéo do café Catuai na&iB&fpgiana de Sdo Paulo
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Figura 2. Qualidade natural de bebida de café giaoseviogiana do estado de Sao Paulo

CONCLUSOES: A maturacdo dos grdos de café IAC-Catuai ocorremeses de junho-
agosto em aproximadamente 50% da area da Regidiah4o@ que condiciona qualidade de
bebida superior, consideradas mole e estritamente. Bm locais com altitudes superiores
aos 900 metros, com temperaturas mais amenasusagéd dos frutos de café é prolongada,
ocorrendo nos meses mais secos, condicionando asdmor qualidade de bebida.
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